Voliero Brunello di Montalcino DOCG 2016
Vinifikation:
Druer: 100% Sangiovese

Terroir: Andrea Cortonesi opkaber druerne til denne vin fra to forskellige vinmarker - Castelnuovo og
Sant’Angelo. Modsat hans kendte Brunello Uccelliera, hvor druerne vokser i 150 meters hgjde over havets
overflade, sa vokser druerne han bruger til Voliero-vinene i 350 meters hgjde. Dette giver vine med et
markant lettere udtryk, som er knap sa fuldfed som hans mere kendte Brunello Uccelliera.

Hegst: Denne vin er sjeelden i den forstand, at der kun produceres ca. 600 kasser af hver argang - det lave
antal kasser vidner om lavt hgstudbytte.

Lagring: Vinen macererer pa staltank i 18-20 dage. Vinen spontangeeres under temperaturstyring. Efter
fermenteringen er overstaet lagres vinen pa store egetreesfade fra Slovenien pa 2000-5000 liter. Vinen ligger
herefter pa fad i 30-36 maneder og laegges derefter i dvale i vinhusets kaelder i 24 maneder indtil frigivelse.

Vinens udtryk:
Farve: Klar, lys og transparent rubinrgd farve.

Duft: Neesen pa denne vin er uhyre kompleks. Frugtnoterne giver sammen med den lyse farve et indtryk af
lethed og elegance. Syrlige kirsebzer veelter op af glasset, mens noter af sgdlig jordbaersaft elegant mikses
sammen med de florale noter af rosenblade og lavendel. Vinen har et naermest aeterisk udtryk, der ligger
milevidt fra de tunge, marke og modne frugtnuancer som ofte opstar i seerdeles varme argange. Her i argang
2016 fremstar frugten klar, poleret og med en friskhed, man sjeeldent ser i Brunello. Bagved den friske frugt
afgiver vinen skgnne doserede noter af cedertree, vanilie, sadlig bibetobak og syrlig balsamico. Det hele
virker allerede nu utrolig afstemt og balanceret.

Smag:

Den lyse og saftige frugt ger vinen saerdeles drikbar allerede nu, mens de sekundaere noter sammen med
tertizere noter over de naeste 10-15 &r uden tvivl vil udvikle sig, tage til i intensitet og herved "tage betydeligt
pa” i kompleksitet. Her i 2021 virker smagen ung og energisk. Den unge frugtsyre giver et vibrerende og
naermest sitrende udtryk og med et herligt syrebid. Perfekt doseret med unge og grgnne taniner besidder
denne vin en vildskab, som brager igennem vinens palette fra start til slut. Andrea Cortonesis har med denne
drgmmeargang skabt en vin med et eventyrligt udtryk. En vin som er saerdeles drikkeklar allerede nu, men
som man uden tvivl ogsé vil belannes 10-fold for at gemme yderligere i 5-15 ar, og for de eventyrlystne
maske endda endnu leengere.

Vinens anvendelse:
Gemmepotentiale: 2021-2036

Serveringsforslag: Vine lavet pa sangiovese er vine, der har naermest schweizerknivs-lignende
egenskaber, nar de parres med mad. Veer derfor ikke bange for at eksperimentere lidt. Bade lam, svin, kalv
og oksekad vil passe til denne vin - iseer hvis det er tilberedt stegt, grillet eller braisseret. Indteenk gerne
lokale ingredienser som er saerlige for Toskana - herunder hvidlgg, krydderurter og pesto. Sangiovese er en
forholdsvis kraftig drue som ledsages bedst af krydrede retter med kad.

Serveringstemperatur: Ca. 16 grader



Score & priser:
e Jyllands-Posten: 94 point el. 5/6 stjerner.
Vinous: 92 points
Jeb Dunnuck: 95 points
James Suckling: 94 points
The Wine Advocate: 94 points



